rost C%@euj alir!

Rose vom hausgebeizten Wildkriauter-Lachs
mit Rapunzelsalat, gebackenem Brie
an Zwergorangen-Preiselbeersauce
und gerosteten Walniissen

kosksk

Rote Bete-Suppe
mit Entenbruststreifen
und Creme fraiche

ksksk

Gefiilltes Rinderfilet mit Waldpilzduxelles
an Thymian-Portweinsauce
gegrillter griiner Spargel, glacierte Karotten
dazu Herzoginkartoffeln

oder

Duett vom Seeteufel und Wolfsbarsch
auf Jakobsmuschel-Garnelenragout
sautiertes Tomaten Zwiebellauchgemiise
dazu Rosmarinkartoffeln

kosksk

Madagascar-Mokkamousse
Bourbon Vanille-Karamellparfait
mit Meersalz und Macadamia
an Brombeersauce




Verbringen Sie ein gemiitliches Silvesteressen
bei uns im Herzen von Norderney.

31. Dezember 2019
1. Besetzung: 18.00 Uhr
2. Besetzung: 20.30 Uhr

65,00 Euro pro Person
(vier Giange inklusive Aperitif)

Wir bitten um eine verbindliche Anmeldung
mit der Wahl Thres Hauptgangs
per Telefon, personlich im Restaurant oder per Mail
unter infowliekedeeler-norderney.de.

neke %eder

NORDE Y

KirchstraBe 24 | 26548 Norderney | Telefon: 04932/809126
info@liekedeeler-norderney.de | www.liekedeeler-norderney.de




